» Pritt’le okul 6devleri

Bu malzemeler, Arastirmacilar Diinyasi egitim girisiminin bir pargasidir. Bu egitim konsepti ve
programi, Almanya’daki Bochum Ruhr Universitesi, Kimya Pedagojisi Kiirsiisiinden Prof. Dr. Katrin
Sommer’in rehberliginde, Henkel yapistirici uzmanlari tarafindan gelistirilmistir. Bu deney iigiincii ve
dordiincii sinif 6grencileri igin uygundur.

D Ders 7: Yiyeceklerden yapistirici iiretmek
Gerekli malzemeler

- Isitilinca yapiskan hale doniisen yiyecekler: Cikolata, jelibon ya da havug suyu

- 1-2 adet i1siya dayanikli cam kavanoz ya da pisirme kabi

- Portatif isitici (ikili elektrik ocag gibi)

- Karistirmak igin 1-2 tane cam ¢ubuk ya da kasik

- Test seritleri yapmak icin el isi kagidi, ince karton ya da baska bir dayanikli kagit

Bu dersle amaglanan giinliik hayatimizda olan bazi yiyecek ve iceceklerle de “yapistirma” olayinin
gerceklesebilecegini gosteren bir deney yapmak. Ogrencilerin hedefi yiyecekleri kullanarak kendi
yapistiricilarini tiretmek olacak. Puding tozu, jelibon, ince naneli gikolata ve havug suyu gibi gidalar
temin ederek bu deneyi gergeklestirebilirler.

Ogrenciler bu ana kadar patatesten nisasta hamuru elde etme becerisi edindi ve simdi bu becerileriyle
puding tozunu da denemeye hazirlar. Ayrica zaten giinliik hayatin icinden cesitli bilgileri bulunuyor,
ornegin gikolata giineste erir ve yapiskan hale gelir. Bu olay, gikolata ya da jelibon gibi yiyeceklerde
goriiliir ve bunlar isitildiginda gergekten islevi olan yapistiri elde edilebilir.

Bu yaklasim, iic asamali 6lgiimle degerlendirilen bir egitim sistemi tarafindan desteklenmektedir.

Daha fazla 6gretim kaynagini www.pritt.com.tr adresinde bulabilirsiniz.
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1. Boliim: Egitim destegi
Jelibon yapistiric:

- Jelibon ayiciklarin yapiskan olabildigini ne zaman fark ettiniz?
- Bu ayiciklari siviya nasil doniistiirebilirsiniz?
- 5o tane ayicigi bir kapta eriyene kadar isitin. Erimis ayiciklara biraz su ekleyin ki

ayrilmasi kolay olsun.
Cikolata yapistirici:

- Cikolatanin erimesi igin ne yapilmasi gerekir?

- Cikolatay eritin.

- 100 gram gikolatayi bir kapta eriyene kadar isitin. Bu karisim sogurken yavas yavas 1o ml
(2 cay kasigi) su ekleyin ki piirlizsiiz ve yogun olsun.

Havug yapistirici:

- Havucun iginde seker vardir.
- Bir parca havug suyu alin ve bunun nasil yapiskan olabilecegini diisiiniin.
- Isiticinin lizerinde 100 ml havug suyunu en yiiksek i1sida, yapiskan bir karisim elde edene

kadar isitin.
iInce naneli ikolatadan yapilan yapistinici:

- Cikolatanin erimesi icin ne yapilmasi gerekir?
- Cikolatay eritin.
- 100 gram naneli gikolatayi bir kapta eriyene kadar isitin. Bu karisim sogurken yavas yavas 10 ml

(2 cay kasign) su ekleyin ki piiriizsiiz ve yogun olsun.

Daha fazla 6gretim kaynagini www.pritt.com.tr adresinde bulabilirsiniz.




2. Boliim: Test seritleri hazirlamak

Gergek birer iiretici gibi artik 6grencilerin de hazirladiklan yapistiricilarin ne kadar giiclii oldugunu
o6grenmeleri gerekiyor. Bu testi yapmak icin, 6grencilerin yine ders sonunda test seritleri hazirlamalari
gerekiyor.

Daha fazla 6gretim kaynagini www.pritt.com.tr adresinde bulabilirsiniz.




Ogrenciler igin galisma notlari

Ders 7: Yiyeceklerden yapistirici iiretmek
Yapistirici yapmak igin baska yiyecekler de kullanilabilir mi?
Cesitli yiyecekler kullanilabilir.

- Yiyeceklerden yapistirici iiretmek icin ne yapilabilir? Hayal giiciiniizii kullanin.
- Kendi kesfiniz olan yapistiriciyi nasil yapacaksiniz? Bunun talimatlarini yazin.

Bir sonraki ders igin test seritleri yapin, yiyeceklerden yaptiginiz yapistiricilar siiriin ve iizerlerine hem
kullandiginiz yapistirictyt hem de adinizi yazmayi unutmayin.

Daha fazla 6gretim kaynagini www.pritt.com.tr adresinde bulabilirsiniz.




