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» Tanorak a Pritt-tel

Ezek a tananyagok a Kutatok Vilaga oktatasi kezdeményezés részét képezik. A
tanitasi koncepcio és a fejlesztd program Dr. Katrin Sommer professzor
asszony iranyitasa alatt készult, aki a Kémiai Didaktika Tanszék vezetdje a
Bochumi Ruhr Egyetemen, Németorszagban, a Henkel ragasztasi szakértdinek
tamogatasaval. A kisérlet harmadik vagy negyedik osztalyos diakok szamara
alkalmas.

» 7. lecke: Ragasztoé elballitasa konyhai alapanyagokbél

Szukséges anyagok:
e FEtel, amiragacsos lesz hé hatasara: csokolddé, gumicukor vagy
sargarépalé
e -2 t0zall6 Uvegedény vagy f6z8edény
e Rezso, tlzhely vagy sutd
e 1-2 Uveg palca vagy kanal a keveréshez
e Kraft papir, vékony karton vagy mas erés papir a tesztcsikokhoz

Ez a lecke bemutatja azt a jelenséget, hogy mindennapi termékek - kulonosen
az élelmiszerek és italok - rendelkezhetnek jo ragasztasi kvalitasokkal. A cél az,
hogy a didkok sajat ragasztokat keszitsenek élelmiszerek felhasznalasaval.
Olyan ételek, mint a gumicukor, pudingpor vagy sargarépa le legyenek
elérhet6ek szamukra.

A diakok mar megtanultak, hogyan tudnak burgonyabdl keményitd pasztat
eldallitani, és ezt a kompetenciat most alkalmazhatjak a pudingpor példajaval.
Tovabba, a diakok mindennapi életbdl mar megtanultak, hogy mikor valik az
élelmiszer ragadossa - példaul amikor a csokoladé elolvad a napon. Ez a
jelenség atultethetd a gumicukorra és a csokoladéra, azt eredményezve, hogy
ezek az ételek gondos melegitése mikodd "ragasztokat" hoz létre.

Ezt a megkozelitést tamogatja a gradualt tanulasi segédanyagok eszkoze, amely
egy haromlépcsds skalat hasznal.

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!
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1. rész: Gradualt tanulasi segédanyagok

Gumicukor ragaszto:

e Mikor tapasztaltal olyan helyzetet, amikor a gumicukor ragaddssa valt?

e Hogyan tudod folyékonnya valtoztatni a gumicukrot?

e Melegits fel kb. 50 gumimacit egy serpenydben, amig felolvadnak. Adj
hozza némi vizet a felolvasztott gumimacikhoz, hogy konnyen kenhetd
legyen.

Csokoladé ragaszto:

e Mikell ahhoz, hogy a csokoladé felolvadjon?

e Olvaszd fel a csokoladét.

e Melegits fel 100 g csokoladét egy serpenydben, amig felolvad.
Fokozatosan adj hozza 10 ml (2 ev6kanal) vizet a hilé csokoladéhoz,
hogy sdrd és kenhetd maradjon.

Répalé ragaszto:

e Asargarépanak van cukortartalma.

e Vegyél nemisargarépalét, és gondolkod] el azon, hogyan valhatna
ragadossa.

e Melegits fel 100 ml sargarépalét egy serpenydben a legmagasabb
héfokon a ragadds allag eléréseig.

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!




2. rész: Tesztcsikok készitése

Mint a valodi termékfejlesztok, a diakoknak végezetul ki kell probalniuk,

milyen er@sek az altaluk elballitott ragasztok. A teszt el6készitése érdekében
a diakoknak ismét tesztcsikokat kell készitenitk az éra vegen.

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!




» Munkafiizet a diakoknak

P 7.lecke: Ragaszto eléallitasa konyhai alapanyagokbél

Szerinted mas ételek is hasznalhatok ragasztok elballitasahoz?

KUlonboz6 tipusu élelmiszereket is lehet hasznalni
e Hasznald a képzeletedet, hogy kitalalj ételekbdl készult ragasztokat.
o Irj utasitdsokat, hogy hogyan hozhato létre az ltalad elképzelt ragasztd!

Hasznald az élelmiszerbdl készult ragasztokat tesztesikok eldallitasahoz a
kovetkezd drara, és cimkézd fel ket a neveddel és a hasznalt ragaszto

nevével.

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!






