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» Tanorak a Pritt-tel

Ezek a tananyagok a Kutatok Vilaga oktatasi kezdeményezés részét képezik. A
tanitasi koncepcio és a fejlesztd program Dr. Katrin Sommer professzor
asszony iranyitasa alatt készult, aki a Kémiai Didaktika Tanszék vezetdje a
Bochumi Ruhr Egyetemen, Németorszagban, a Henkel ragasztasi szakértdinek
tamogatasaval. A kisérlet harmadik vagy negyedik osztalyos diakok szamara
alkalmas.

P 4. lecke: Keményité kinyerése kiilonféle alapanyagokbdl

Amint a diakok megtalaltak a keményitStartalmu nyersanyagot (burgonya,
buza vagy kukorica), attérhetnek a kovetkez§ Iépésre, amelyben kinyerik a
kemeényitdt ezekbdl a nyersanyagokbdl. Ismét két vagy négy fs csoportokban
dolgozzanak. Az 6rat azzal kezdhetjuk, hogy megbeszéljuk a diakokkal, hogyan
tudnak kinyerni a keményitét az élelmiszerbdl.

Szukséges anyagok:
e 3-6 burgonya
e 150 g(5 0z.) kukoricadara
e Reégi konyharuha
e 4 kdzepes méretd mdanyag tal
e 1-2 konyhai reszel6
e 2 porcelan tal vagy hdallo edény
e Meérbedény
o Viz

1. rész: Medfigyelés

Az a megfigyelés, hogy a viz tejszer(i / fehér szinU lesz, ha egy
keményitStartalmu ételt hagyunk benne azni tobb éran keresztul, hasznos
kiindulopont lehet. Ez a jelenség kulondsen észrevehetd, ha rizsszemeket
hagyunk vizben azni. Ez az elhomalyosodas azt jelenti, hogy valami
beleoldddott az ételbdl a vizbe. Hasznos lehet el§zetesen elkésziteni egy ilyen
mintat, amely bemutatja ezt a hatast.

Miutan a diakok rajottek arra, hogy a vizet hasznalhatjak a kemeényitd
kinyerésére az ételekbdl, elkezdhetik a valodi kisérletet:

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!
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2. rész: Instrukciok a kisérlet végrehajtasahoz

1. Valassz egyik alapanyag kozul egyet (3-6 burgonya vagy 150 g
kukoricadara), és szukség esetén reszeld le vagy tedd bele egy mUanyag
talba.

2. Adjhozza 300 mlvizet a valasztott alapanyaghoz, majd keverd dssze
alaposan.

3. Helyezz egy konyharuhat egy masik mlanyag talra, ontsd bele a
keveréeket, majd préseld ki a vizet. GyUjtsd 6ssze ezt a folyadékot egy
talba, és varj, amig az aljan leulepszik valamennyi Uledék.

4. Tedd vissza a maradék keveréket az elsé talba, és ismételd meg a
masodik és harmadik lépéseket, de csak 200 ml viz hasznalataval. Varj ot
percet, majd Ovatosan sz(rd le a folyadékot. Hagyd a fehér Uledéket a tal
aljan.

5. Tedd az Uledéket egy hdallo edénybe, és tedd a sutdbe 180°C (350°F)
hémérsékleten 20 pecre.

Hasznos, ha rendelkezésre all egy sut6, amelyben a keményitd kivonatot lehet
szaritani. A kemeényit§ a burgonyabdl a leghatékonyabban kinyerhetd, amelyet
hamozott vagy hamozatlan allapotban is hasznalhatsz. A szaritasi 1épés utan a
talakban egy kemény, fenér anyag marad: a keményito.

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!




» Munkafiizet a didkoknak

P 4.lecke: Keményitd kinyerése kulénféle alapanyagokbdl

Most mar megtudtad, hogy a keményité megtalalhato a burgonyaban, a
buzaban, a rizsben és a kukoricaban. Ahhoz, hogy ezt a keményit6t
ragasztokészitéshez hasznalhasd, el8szor meg kell talalnod a maédjat, hogy a
kemeényitét kinyerd az élelmiszerekbdl.

[me az utasftasok, amelyekre sziikséged van a kisérlet végrehajtasahoz - de
valahogy 0sszekeveredtek. EIGszor helyezd az alabbi mondatokat a helyes
sorrendbe. Ezutan vagd ki az egyes dobozokat, és ragaszd be a helyes
g(orrendbe a jegyzetfuzetedbe vagy egy Uj lapra a tudomanyos mappadban.

Tedd vissza a maradék keveréket az elsé talba, és ismételd meg a masodik
és harmadik |épéseket, de csak 200 ml viz hasznalataval. Varj ot percet,
majd Gvatosan szlrd le a folyadékot. Hagyd a fehér Uledéket a tal aljan.

Tedd az Uledéket egy hdallo edénybe, és tedd a sttébe 180°C (350°F)
hdmérsékleten 20 pecre.
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Adj hozza 300 ml vizet a valasztott alapanyaghoz, majd keverd 6ssze alaposan.
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Valassz egyik alapanyag kozul egyet (3-6 burgonya vagy 150 g kukoricadara), és
szUkség esetén reszeld le vagy tedd bele egy mUanyag talba.
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Helyezz egy konyharuhat egy masik mUlanyag talra, ontsd bele a keveréket,
majd préseld ki a vizet. GyUjtsd dssze ezt a folyadékot egy talba, és varj, amig az
aljan ledlepszik valamennyi uledék.

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!






