» Tanorak a Pritt-tel

Ezek a tananyagok a Kutatok Vilaga oktatasi kezdeményezeés részét képezik. A
tanitasi koncepcio és a fejlesztd program Dr. Katrin Sommer professzor
asszony iranyitasa alatt készult, aki a Kemiai Didaktika Tanszék vezetdje a
Bochumi Ruhr Egyetemen, Németorszagban, a Henkel ragasztasi szakértbinek
tamogatasaval. A kisérlet harmadik vagy negyedik osztalyos diakok szamara
alkalmas.

3. lecke: A keményito felismerése

Az el6z6 oran a diakok felfedezték, hogy a keményitd és a viz keverékébdl
ragados anyag keletkezik. A keményitd egy természetes nyersanyag. De
honnan szarmazik a keményitd? Hogyan lehet keményitdt eldallitani? Miis az a
kemeényitd?

Ezen az oran a diakok megtanuljak, hogyan hasznaljak az onium- és kalium-
onium (Lugol-oldat) oldatot a keményitd kimutatasara. Ez a "kimutatasi
maodszer" azok kozé a eszkdzok kozeé tartozik, amelyeket a kutatdok hasznalnak.
Egy pozitiv minta kerUl felhasznalasra, ami kukoricalisztet tartalmaz, és egy
negativ minta is, amely olyan anyagot tartalmaz, amely hasonldéan néz ki a
kukoricaliszthez (porcukor). Ez a modszer megerdsiti a kimutatasi modszer
megbizhatdsagat. A kimutatasi modszer ragasztostiften valé alkalmazasa (csak
a Pritt tartalmaz keményitdét) megerdsiti, hogy a keményitd jelen van a
ragasztéban. Ez tisztazza a célt: egy olyan természetes nyersanyagot kell talalni,
amely keményitdét tartalmaz, és amelybdl ki lehet nyerni a keményitét.

Szukséges anyagok:

e Lugol-oldat (jod/kalium-jodid oldat)

e FEgyszer hasznalatos pipettak

e Kémcsovek vagy Uveg talkak, amelyekben a tesztelendd anyagokat jol el
lehet keverni a Lugol-oldattal

o Kukoricaliszt és porcukor a mintakhoz

e Magas keményitdtartalmu ételek, példaul burgonya, aztatott
buzaszemek és kukoricadara

e Keményitémentes ételek, példaul uborka

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!
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1. rész: Keményitét tartalmazoé ételek

Az elsé Iépésben a didkokat bevezetjuk a kulonbozd ételek széles valasztékaba,
amelyek tartalmazhatnak keményitdt, ideértve a burgonyat, uborkat, tejet és
Osszetort rizs- vagy kukoricaszemeket. MielStt nekikezdenek a kisérletnek, a
diakoknak el6szor el kell gondolkodniuk azon, mely ételek tartalmazhatnak
keményitdt. Ezutan tesztelik az elképzeléseiket a kozvetlenul el6zbleg tanult
kimutatasi modszerrel, és rogzitik az eredményeiket.

2. rész: Az étel tesztelése

A keményité jelenlétének teszteléséhez helyezze a por éallagl anyagokat egy
kémcsBbe vagy Uvegtalcara egy keveés vizzel, majd adjon hozza néhany csepp
Lugol-oldatot. Ha a keményitd jelen van, az anyag sotétkék/lila vagy fekete lesz.
Ha burgonyat, uborkat vagy buzaszemeket hasznalnak, tanacsos eldzéleg
lereszelni vagy 6sszetorni az ételt. A burgonyat és az uborkat szeletekre kell
vagni.

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!
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» Munkaflizet a didkoknak

P 3. lecke: A keményitd felismerése

A diakok felfedezték, hogy amikor a keményitdt vizzel keverik, ragadds anyag
képz&dik. Tartalmaz-e a ragasztostift is  keményitét? Hogyan lehet
megallapitani, hogy keményitd jelen van egy anyagban?

Ma megtanuljatok, hogyan lehet észlelni a keményité jelenlétét.

You can use a substance called Lugol's solution to detect the presence of
starch. Lugol's solution is a pink to purple coloured liquid that contains iodine.
You may be familiar with iodine from its use in medicine. lodine-containing
medicine is used to disinfect a wound, for example. lodine also has
another property, however: It turns dark blue or black when starch is present.

1. rész: Lugol-oldat tesztelése.

1. Egy kis spatulaval tegyunk egy spatulacsucsnyi kukoricakeményitdt egy
kémcsobe.

2. Adjunk hozza 2 ml (1/2 teaskanal) vizet, majd évatosan razzuk meg a
kémcsovet.

3. Ezutan adjunk hozza 2 csepp Lugol oldatot a kémcsovhoz.

Jegyezd fel az észrevételeidet:

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!




2. rész: Mely ételek tartalmaznak keményit6t?

A keményit§ jelen van szamos élelmiszerben. A kdvetkezd tablazatban

bemutatunk egy valogatast kuldonbdzd tipusu, keményitdt tartalmazo konyhai
alapanyogkbdl.

El6szor gondold meg, melyik ételek tartalmazhatnak keményitdt. Rogzitsd az
el6feltevéseit a tablazatban.

Hasznald a Lugol-oldatot annak meghatarozasara, hogy a kilonboz6é ételekben

jelen van-e a keményitd. Rogzitsd a Lugol-teszt eredményeit a tablazatban.

Alapanyag Utasitasok El6feltételezés | Eredmény
Csepegtess 2 tartalmaz tartalmaz
. csepp Lugol kemeényit&t [ ] keményftst [ ]
Krumpli oldatot egy szelet | nem tartalmaz nem tartalmaz
burgonyéra kemeényit6t [ ] keményitSt [ ]
Vagj fel egy
szelet uborkat tartalmaz tartalmaz
Ubork naid ceepe tes’s kemeényitot [ ] keményitot [ ]
Orka J bes nem tartalmaz nem tartalmaz
2 csepp Lugol | yemenyitét[ ] kemeényit6t [ ]
-oldatot ra.
ZUzz 6ssze néhany
rizsszemet egy tartalmaz tartalmaz
' mozsarban, és tedd kemenyitot [ ] kemeényitot [ ]
Rizs az (veg talkaba, Adj | NeM tartaimaz nem tartalmaz
o724 2 csep.p keményitét [ ] keményitét [ ]
Lugol-oldatot.
ZUzz 6ssze néhany
o mozsarban, és tedd kemeényitSt [ ] kemeényit6t [ ]
Kukorica az iveg talkaba. Adj nem tartalmaz nem tartalmaz
hozz4 2 csepp kemenyitot [ ] kemeényit6t [ ]
Lugol-oldatot.

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!




3. rész: Van keményitd a ragasztéstiftedben is?

1. Vegyél egy ragasztostiftet, és hasznalj egy spatulat arra, hogy lekaparj beldle
egy kis mennyiségl ragasztdanyagot.

2. Tegyél a ragasztdanyagbol egy kémcsdbe, adj hozza 3 ml (34 teaskanal) vizet,
majd Ovatosan zard le a kémcsovet egy dugoval.

3. Gondosan razd meg a kémcsovet.

4. Tavolitsd el a dugot, és adj hozza 2 csepp Lugol-oldatot a kémcsdhoz.

Van keményité a
ragasztéstiftedben is?
Pipald be a helyes valaszt:

lgen Nem

Fedezzen fel tobb oktatadsi segédletet a www.prittworld.hu weboldalon!






